
 

 

 

 

     2005 金堡莱希哈特臻藏莎当妮 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

葡萄酒风格：            中度酒质半干白     

年份：                  2005 

葡萄品种：               莎当妮  

产区：                  花岗岩地带  

 

技术参数：              酒精度：14%  pH值： 3.38 

 酸度：7.5 g/L  余糖：3.9 g/L 

 挥发酸：0.6 g/L 

橡木处理：               纹理坚实的法国橡木桶酿制12个月  

色泽：                  浅稻草绿色 

 

香型：    沁人心脾的柠檬芬芳，缕缕花香，坚果味与烟

熏雪茄的复合融和优雅。 

 

口感：               入口充满热带坚果与紧致细腻的柠檬柑橘香，

 内敛而富含矿物酸，来自干白型的橡木口感，

 风味独具而又甘郁绵长。  

 
储藏：           上市即饮型，可臧存3-5年。 

瓶封：                   优质勃艮第玻璃瓶，软木塞 

酿酒师品评：     此款葡萄酒以产自澳洲温暖的花岗岩地带的制

而成， 成熟丰满、酒香清烈，既有橡木陈年的

醇厚馥郁，又不失其独特的单宁风格。 

 
储藏：                  饮前冷藏5-8°C，醒酒最佳， 

 

食品搭配：              各式干酪沙司、白霉乳酪、焖鱼、意大利海鲜面、

新鲜沙丁鱼 

 
品鉴：                  2006年7月由世界级葡萄酒大师 

彼德. 斯高达莫尔-史密斯品鉴 

 


