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     2005 金堡酒庄精选梅洛 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

                   

   
 
 
        

葡萄酒风格：         中度酒质半干红 

年份：               2005  

 

葡萄品种：           梅洛 

 

产区： 花岗岩地带（62%）达令唐斯 （20%）北伯奈特（18%）

 

技术参数：         酒精度：14.0%  pH值： 3.39 酸度： 6.7 g/l 

 余糖： 3.0 g/l 挥发酸： 0。59 g/l 

       

橡木处理：           由纹理坚实的法国和美国橡木桶酿造， 

 使其熟化达 6个月。 

  
色泽：               中等深度紫樱桃红色 

 

香型：               怡人甜熟葡萄芳香，精致细腻的浆果与橡木香，散

发了迷人神韵的冷气候小红果气味和乡土气息。 

 
口感：              甜梅洛与浆果味，葡萄来自土壤肥沃的冷气候产区，

经橡木桶酿造，酒质匀和醇厚。  

 
储藏：               上市即饮型，藏酿 2-3 年酒香更佳 

 
瓶封：               绿紫红色瓶，螺旋盖 

 
酿酒师品评：        一款年份特佳的葡萄酒，葡萄来自阳光灿烂温暖的产

区，渗入达令唐斯和北伯奈特冷区葡萄品种，丰富的

摩卡，茄子特性，酿制了这款蕴味成熟，芳香诱人的

梅洛红葡萄酒。  

 
贮藏：               饮前 16-18°C 冷藏最佳，无需醒酒 

 
食品搭配：         各式香辣鸡腿、鸭肉、牛肉馅饼，泰国菜、越南沙

律,小牛肉西冷、甜酸肉排等。       

 
品鉴：            2005 年 10 月由世界级葡萄酒大师 

 彼德.斯高达莫尔-史密斯品鉴 

 


