
 

 

 

     2003  金堡至尊设拉子 

 
 葡萄酒风格：         全酒质干红 

年份：               2003 

葡萄品种：         设拉子  

产区：             达令唐斯 (90%)、花岗岩地带（10%） 

 

技术参数：   酒精度：16.0% pH值：3.22  酸度：7.0g/l 

 余糖：6.3 g/l  挥发酸： 0.89 g/l 

                   

橡木处理：        在全新，纹理坚实的橡木桶酿造18个月后，为获取

更丰富的酒质结构和复合性，随之再用美国橡木桶

酿存7个月。 

 

色泽：               中等深度红色  

 
香型：      极至成熟的果香，伴与甘草，摩卡咖啡和橡木的组

合，散发出诱人的复合性，甘香交织。   

 

口感：   入口丰甜，严谨明确的组合，耐久优雅的迷人品质

仍无法言喻。酿造精湛，运用得宜，留香长，是一

款值得推荐的至尊设拉子。            

 
储藏：            可藏存 10 年以上 

瓶封：         采用顶级优质紫红色瓶，软木塞          

 
酿酒师品评：       本年份2月的早期，气候炎热，葡萄在成熟浓郁的季

节丰收，及时的冷冻浸泡处理后，再进入达到30°
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的浸渍发酵。经大量的工作直至渍提到适度的单宁。

口感刚劲有力，绵长耐久。酿造中添加极微量的维

奥尼尔葡萄。  

 
葡萄酒瓶：           750 毫升和 375 毫升 

贮藏：               16-18°C，冷藏， 

食品搭配：    谷物类育肥猪肉、亚洲菜、炭烧肉排，及各式成熟

干酪。 

品鉴：               2005 年6月由世界级葡萄酒大师  

彼德.斯高达莫尔-史密斯品鉴 


